: Oferta 5/25 wazna od 10.04. 40 23.04.2025
lub do wyczerpania zapasow

POLSKA GRUPA SKLEPOW SPOZYWCZYCH

Drodzy tilienci,
z okazji Swial Wielkiej Nocy
przyjmijcie od nas
najserdeczniejsze yczenia.

Niech swigleczny czas bedzie peten radodci,
mitodci i ciepta
domowego ogniska.
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KONSERWOWA

GROSZEK i S o g 3
KONSERWOWY A0 e Fadin i TSR e 99
MAJONEZ 400 g Pudliszki 1kg/ 873zt e TR S e
DEKORACYINY WINIARY kg 7.482! LT S\ STk
700 ml Nestle = - TR
1171427 ZUPA WINIARY

42-75 g wybrany
asort. Nestle
1kg/26,53-49.75#
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- JAJIA Z WOLNEGO
WYBIEGU M
10 szt. Invest Michel -

1szt. /0,99 zf

4%

zhfszt.
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pieczony
zlananasem

SKEADNIKI

« 1-1,5 kg schabu wieprzowego (w kawatku)
DO PRZYGOTOWANIA SOLANKI:

« 100 g soli morskiej

= 50 g brazowego cukru

» 2-3 liscie laurowe

* 3-4 ziarna ziela angielskiego oraz pieprzu

« 2] chlodnej wody (przegotowanej lub filtrowanej
DO PIECZENIA:

« 50 g masla

+ 30 g musztardy

« 100 g brazowego cukru

= 750 g Swiezego ananasa

 Icytryna

« 1lyzka czerwonego pieprzu

« 56l / pieprz / 20 ml oliwy lub oleju
PRZYGOTOWANIE
W chlodnej/zimnej wodzie rozmieszaj 1/2 szklanki soli,
1/4 szklanki brazowego cukru, dodaj liscie laurowe,
ziele angielskie i ziarna pieprzu. Zanurz mieso
w solance i wstaw do lodowki pod przykryciem na
okolo 24-48 podzin. Po uplywie czasu peklowania,
wyjmij i osusz recznikiem papierowym. Na rozgrzanej
patelni z niewielka iloscia oleju lub oliwy obsmaz
mieso na zloty kolor z kazdej strony. Przeloz do
naczynia zaroodpornego. Obsmazone mieso posmaruj
musztarda, oprosz brazowym cukrem, solg i pieprzem.
‘Wstaw do piekarnika nagrzanego do 220°C na 15 minut.
Po 15 minutach zmniejsz temperature w piekarniku do
180°C i piecz przez okolo 40 minut. Gotowa i idealnie
soczysta pieczen ze schabu powinna wewnatrz
osiggnac temperature 62-65°C - w tym miejscu
namawiam do korzystania z sondy lub kuchennego
termometru. Ananasa obierz i oczysc. Pokroj na czastki.
Podsmaz na masle. Gdy zacznie sie rumienic, dodaj
1/2 szklanki brazowego cukru i ponownie podsmaz.
Dodaj sok z cytryny i czerwony pieprz. Dopraw do
smaku solg i pieprzem. Przeloz do szerokiego naczynia
zaroodpornego i wstaw do piekarnika obok schabu.
Zapiecz az ananas bedzie przyrumieniony i ztocisty.
Upieczone mieso odstaw na 10-15 minut, by odpoczelo
przed krojeniem. Pieczen pokroj na cienkie plastry.
Podawaj z chutneyem z ananasa.

Zdjecie i przepis ze strony: osmykolorteczy.pl/schab-

pleczony-z-ananasem

KABANOSY
MYSLIWSKIE

csandria

WEDZONKA
KROTOSZYNSKA
1 kg, Aleksandria

POLEDWICA
SOPOCKA
1 kg, Aleksandria

KIEEBASA
BIALA EXTRA
1 kg, /BB Buoldyga

SZYNKA GOTOWANA
1 kg, BB Baldyga

KIELtBASA SWOJSKA
Z CIELECINA
Tke-4BB Baldyga

LODY GRYCAN
900-1100 ml wybrany
asort. Grycan
11/19,99-24,43 2t

il 7= N
Y —— <R
LODY NA PATYKU S ARCHEWKA 7
90 ml wybrany asort, “#7. 7 GROSZKIEM %=
Froneri g =

11/73,22 2

WARZYWA
MROZONE HORTEX
450 g wybrany
asort. Polski Ogrod
1kg /13,76 2




zhfszt.

499 559

zi/szt.

. CIASTO
ZOTTARELLA FRANCUSKIE / FILO
125 % 300-375 g Henglein

1kg/%,99 2t 1kg/14,91-18,63 zf

Ciasto filo

nadziewane
serem feta

SER BIALY SALATKOWY
410 g wybrany asort. Arla
1kg /20,222

469

zlfszt.

NAPOJ MLECZNY MILKA
iﬁ({]} ml wybrany asort. s1c N
11/21,324 = 600 g ciasto filo
* 400 g sera feta
= 4 lyiki sezamu
« 2 zoltka jaj
O piEczEN - 2 biatka jaj

+ Swieza mieta do dekoracji

.-w -
T I DO PIECZENIA
p i | SMAZENIA |

'o.- 2 59

zlfszt.

PRZYGOTOWANIE

Miete umy¢ i odsgczy¢ z wody. Polowe
sezamu przelozyc na rozgrzana patelnie
bez thuszezu, lekko zrumienic na

MARGARYNA PALMA matym ogniu, po czym sciggnac z ognia
250 g wybrany asort. ! ; N ¥
Bielmar i wymieszac z pozostalym sezamem. Ciasto
1kg /10,3621 filo przelozy¢ na stolnice i wysmarowac

je bialkiem tylko z jednej strony. Na

. j:: ;vw;zf;:;ﬂ:;i wysmarowang strone ciasta nalozy¢ ser
Spomlek feta. Calosc zawinac w jeden, dlugi rulon,

a nastepnie w "slimaka". Zottka roztrzepac
widelcem i wysmarowac nimi gore ciasta.
Calosc posypac wymieszanym sezamem

i wlozy¢ do piekarnika rozgrzanego do

1kg /38,44 z1 }

temp. 180°C. Piec na rumiany kolor. Po
upieczeniu wyciagnac z piekarnika, lekko
przestudzic i udekorowac swieza mieta.
Zdjecie i przepis ze strony: smakowity.pl/
przepis/ciasto-filo-nadziewane-serem-feta

MASE0 ROSLINNE
SEYNNE MR .
500gBunge
1kg /10,98 2

Wieikanos 2€ STYRNY™ MR
1 —

589

zlfszt.

Sprobu; do OLEJ

RZEPAKOWY
swmmczmrcn ey s
WYPIEKOW 900 mi Bunge

11/6,54 21



Sernik

wielkanocny
na zimno

@ @ -
&
SKEADNIKI L %A .
« mleko3,2% —21 @
= Smietana18% —8oog ‘
= jaja— 6 sztuk .

« cukier waniliowy
—2 opakowania . .
» margaryna— I kostka
« cukier —1szklanka
» kakao — 2 czubate tyzki
+ sokzjednej cytryny
» rodzynki—so0g

= opakowanie biszkoptow

PRZYGOTOWANIE

Do duzego garnka wlewamy mleko,
smietane, roztrzepane jaja i dodajemy
cukier waniliowy. To wszystko gotujemy
na malym ogniu, co jakis czas mieszajac,
tak dlugo az zrobi sie ser. Po odchyleniu
sera pod spodem powinna by¢
przezroczysta ,woda". Zbieramy powstaly
ser na sitko i zostawiamy na cala noc,
aby odciekt. Mozna go przykryc, aby nie
wysecht na powierzechni. Ser mielimy

w maszynce dwa razy. Margaryne Palme
ucieramy z cukrem na jednolita mase.
Dodajemy powoli ser miksujac. Na
koniec dodajemy sok z cytryny. Mase
dzielimy na dwie czesci — do jednej
dodajemy kakao, do drugiej rodzynki
(lub inne ulubione bakalie). Uktadamy
biszkopty, na nich ciemng mase, na gorze
jasna mase. Gore posypujemy kakao.
‘Wkiadamy do lodowki.

Zdjecie i przepis ze strony: superstyler.pl/

przepis-superstyler

kuchnia/sernik-na-zimno-wielkanocny- x

- W SASZETCE |

| 1kg /25312t i ' ACTIMEL

1 |
et K ROLMLECZ

TWAROG KLINEK 200 g wybrany asort.
250 g wybrany Milekpol ‘
asort. OSM

Pigtnica
1kg/ 1596 zf

 Dan' -

| Seré homogent;

| truskawke Danio 1

Serek homogenizowany

o smaku
waniliowyrm

iin
zifszt. |
—
SEREK DANIO |

120 g wybrany asort. | |
Danone | |

4x100g rany asort. Danone
1kg/ 1?, 97 zt

;! FILETY SLEDZIOWE
| 280 g wybrany asort.
' Lisner

|\ 1kg /27,11 2

|

SER SAtATKO
‘_KORTOS
e ** 160 g wybrany o.

= urek 1 kg / 37,4421

|

' SEREK ALMETTE 4,

| 1509 wybrany dso
Hochland

1 kg /34,60 2!

‘%‘-ﬂ: el'-‘-'l e
pd105 g 99
e ; .' 2i/szt.

TWAROG SER CAMEMBERT / BRIE ..
SERNIKOWY 120-125 g wybrany asort.
PRESIDENT Lactalis

| 1 kg Lactal 1kg /47,92-49,92
1kg /9,992 |
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i BI’Zosk\Nll’T"?.

BRZOSKWINIE
POEOWKI / ANANAS
W PLASTRACH
565-820 g Konshurt
1kg/804-11,66 z!

729

zh/szt.

TUNCZYK
170 g wybrany asort. Graal
1kg /42,88 z1

OLIWKI OLE
240 ml
wybrany asort.
Okechamp
1172621z
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-AKUS‘

CHRZAN KRAKUS
180 g MWS
1kg/ 19,94 zt

EARFAI’A'X

..

9 zifszt.

MIGD
WIELOKWIATOWY
400 g Bartnik Sqdecki
1kg /24,97

i-... msmuwmnm ---‘

KONCENTRAT POMIDOROWY
90 g Pudliszki
1kg /27,222

PASSATA A e
690g ‘IP§§.\§V&I % PASSATA _
Wybfaﬂy KLASYCIHA "‘-

asort. # .
Dawtona t J\

1kg/781z

———wKRARU S —

i BRK H g DGOHK‘I".:
2 d KONSERWOWE
OGORKI

KRAKUS
860-920¢
wybrany
asort. MWS
1kg/9,77-
10,45 zt

MI6D
WIELOKWIATOWY
1 kg Bartnik Sqdecki
1kg/ 13,99z

ZUREK/
BARSZCZ BIALY
500 mi Bracia
Zawadzcy
11/7.18

ZUREK / BARSZCZ CZERWONY
1,5 [ wybrany asort. MWS
11/4,66:z
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GROSZEK PTYSIOWY
80 g Mamut

" KAKAO WEDLOWSKIE
80 g Wedel
1kg /77,387

SOL DO PRZETWOROW
1 kg wybrany asort. Kotanyi
1kg /4,59 #

GOLIARD

SWIDERKI _
Spirali Cukier Puder

Powdered Sugar

MAKARON
400 g wybrany asonte
1kg /8,987 - —

Lukier
krolewski

SKEADNIKI
+ 30 g biatka (ok. 1 biatko z jajka M)
+ 150 g cukru pudru
+ 6 kropli soku z eytryny
« barwnik spozywezy (opcjonalnie)

PRZYGOTOWANIE
Cukier puder przesia¢. Do miski wlaé biatko. Dodaé sok z eytryny i cukier puder. Miksowac
mikserem recznym ok. 10 minut na niskich obrotach, uzywajge mieszadet (nie ubijakow to
piany), aby niepotrzebnie nie napowietrzaé lukru. Lukier powinien by¢ gladki i lsnigcy.
Teraz mozna wmieszaé troszke barwnika spozywezego, jesli cheemy kolorowy lukier.
Konsystencje lukru mozna zmieniaé w zaleznosci od potrzeb. Mozna zagescié go, dodajac
cukier puder lub rozrzedzi¢, dodajac wiecej biatka, soku z eytryny lub wody po kropelce.

Przepis ze strony: di wypieki.pl/sosy-polewny/o62-lukier-krolewski



Masa

makowa
= bakaliami

KISIEL
29 g wybrany asort. Dr.Oetker
1kg/ 39,66z

MAKOWA

850 g wybrany
asort. Foodwell
1kg/9,40z

Mazurek
wielkanocny

BUDYN DELECTA
GALAREEKA 64 g wybrany asort. SKEADNIKI
Foodwell . .
70 g wybrany asort. 1kg /1547 2t 500 g maki krupezatki
Foodwell » 250 g masla
1kg/ 20,71z . 336ltka
» Ijajko
» 2 szklanki cukru
2 tyzki cukru pudru

A I{\]},]) 0

« 1szklanka smietany 30%
« 1opakowanie cukru wanilinowego

PRZYGOTOWANIE

Make polacz z cukrem pudrem

i posiekanym, zimnym mastem. Dodaj
jajko oraz zoltka i szybko zagniec ciasto
na jednolita mase. Zawin je w folie

MASA KROWKOWA spozyweza i odtoz do lodéwki na pét
HERBATA AHMAD 400 g wybrany asort. godziny. Po schlodzeniu odloz troche
100 th wybrany asort. Levant Foodwell ciasta na wykonczenie b ow mazurka.
1th/021z 1kg/13,98 2 5 i i
Reszte rozwatkuj na grubosc 5 mm

i ul6z na blaszce wylozonej papierem

do pieczenia. W zaleinosci od ksztaltu

i rozmiaru blaszki, mozesz podzielic
ciasto na dwie porcje i rozwatkowac 2
placki. Z odlozonego ciasta uformuj
cienkie wateczki i utoz je wzdiuz
brzegow mazurka, aby byly wyzsze. Tak
przygotowany spod, piecz 10-15 minut

w temperaturze 220°C. Do duzego rondla
wlej smietane, dodaj 2 szklanki cukru oraz
Cukier wanilinowy WINIARY. Gotuj na
malym ogniu doprowadzajac do wrzenia,

0 ROCZNA PENSJE’

100 000 zt 4

21 99

i fszt.

KAWA

ROZPUSZCZALNA ', NESCAFE.

NESCAFE CLASSIC CLASSIC
200 g Nestle ( %
1kg/ 109,95z

caly czas mieszajac. Po zdjeciu z ognia
ucieraj mase przez chwile drewniang
lyzka, a nastepnie rozprowadz na spodzie
z ciasta. Calosc udekoruj migdatami.

Spraw sabie
naglepeayy

oranek

Zdjecie i przepis ze strony: wwwawiniary.pl/

ESCAFE e
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PRZYPRAWA
KAMIS DO
CIAST

20 g wybrany
asort.
MeCormick
1kg /144,502

ZIELE
ANGIELSKIE

PRIYPRAWA DO

MIESA

INGYKA | Ccamis)--

PRIVPRAWA DO

CKAMIS )=

ZURKU || . WIEPRZOWEG
IBARSICZU BALFGO 'Z'Zﬁgﬁf ‘

zhfszt.

PRZYPRAWY

: / " @ 5L KAMIS

PRZYPRAWA KAMIS DO g 20-30 g wybrany
ZURKU / INDYKA = — asort, McCormick
20 g McCormick 1kg/ 66,33
1kg /114,501 398,00 zI

SWIETOM gop. =

ZUREK NA WEDZONYM BOCZKU

zo CZAS PRZYGOTOWANIA A czas coTowania ) 1Los¢ porcal
PRZYGOTOWANIE SKLADNIKI
1. Boczekikiefbase zalej 2 | wody i gotuj ok. 90 minut. + 150 g boczku wedzonego;
Nastepnie wyjmij je zwywaru, « 150 kielbasy wedzonej Iub biatej,
2. Do zakwasu dodaj lyzke maki, wymieszaj i wiej calosé + 1 szklanka zakwasy, iy
do wywaru, Zagotuj, g 5 ivikﬂ_ﬁﬁld'hmnné].
3. Dodaj przyprawse, chrzan, a na !mﬂl'ecémieung._ - 2lyskichrzany,
4. Zurek podawaj z dodatkiem pokrojonej kielbasy i jajek ugoto- + 3 lyzki smietany 18%,
wanych na twardo.  Yopal L : vawy do durku | barszczu bistego Kamis.




Wiosna

w powietrzu,
~ stodycz

Vi na talerzu

311-350 g wybrany
asort. Foodcare
1kg/ 17,97 =




TRUSKAWKOWA

D E
g. MLECZNA

iy or

CZEKOLADA

i g iy e :JIR(:' vayyf:roairf]?on Dr Gerard
asort. Wedel 50 g wybrany asort. Wedel 1 kgg' 3001 ; :

1 kg / 49,90-55,44 z1 1 kg /69,00 zf s

sbasshas s

zlfszt.

WAFELEK KNOPPERS
25 g wybrany asort. Storck WAFLE CHRUPS WAFLE WAFERS
1 kg /46,00 zt 340 g wybrany asort. 216 g wybrany asort. Roshen

Cukry Nyskie 1kg /17,08 zt 1
1kg /22,62 21 P

zl/szt.
CHIPSY LAY'S MAX ZELKI HARIBO “ '_ ‘-",,q'.- R OBWARZANKI BUBLINI
120 g wybrany asort, Frito-Lay 85 g wybrany asort. Haribo v > { o 375 g wybrany asort. Sofio
1 kg /54,92 z| 1kg /43,41 zt y SN ‘ ' g/23,7112

FANTASTIC | )
| — ..'"Iv | .. i I
MEGLIO
650-750 ml
wybrany asort.
Womax

11/17.32-19,98 2

DWUKROTNIE DLUZSZY
NIZ ZWYKLE ROLKI

REGINA NAIDLUZSZY RECZNIK KARMA DLA KOTA FELIX '

2 szt. Sofidel 85 g wybrany asort. Nestle

zifopak.
1s7t. /3,897 1kg /2576




NAPOJ GAZOWANY

SCHWEPPES / DR PEPPER .
850 ml wybrany asort, Schweppes
11/6114d

SOK / NEKTAR
1 | wybrany asort.
Hortex
11/569z

NAPOI FRUGO .
500 ml wybrany asort. NAPOJ FUZETEA \
Foodcare 1,5 | wybrany asort. Coca-Cola

11/4,98z 11/3,53

zl szt

ENERGIA
TEGD
MIASTA

NAPOJ GAZOWANY
2 | wybrany asort.
Coca-Cola
11/5,00z

©

ENERGY Dl
EEemn

ZERD CUKRU Drinks
11/860z

NAPOJ
GAZOWANY
1,75-2 | wybrany
asort. Zbyszko
11/1,852,11z

zifszt,

49 /

zifszt.
NAPOJ GAZOWANY NAPOJ GAZOWANY
850 ml wybrany asort. 1,5 | wybrany asort.
Frito-Lay Frito-Lay
11/587z 11/439z

| iRrozTociA

SAZOWANA

WODA RODOWITA Z ROZTOCZA
1,5 | wybrany asert. Rodowita
11/1,262

42

zl/szt.

NAPOI TYMBARK
2 | wybrany asort. MWS
11/2154#



1/2 LITRA PIWA ZAWIERA 25 GRAMOW
CZYSTEGO ALKOHOLU ETYLOWEGO.

SPRZEDAZ ALKOHOLU OSOBOM DO LAT 18
JEST PRZESTEPSTWEM.

500

339

PIWO ZYWIEC

ml wybrany

asort. Grupa Zywiec

R 1//6,78z

Wyjatkowa okazja
pod kazdym katem

od pierwszego

PIWO
HEINEKEN
- 500 ml

wybrany asort,

zhfszt.

PIWO tOMZA

500 ml wybrany asort. 500 ml wybrany asort. W 2 PIWO tOMZA
i o 11/6,58 zt 0.0%
Kompania Piwowarska Kompania Piwowarska !
11/6,90 zt 11/6,38zf 500 ml wybrany
= asort. Van Pur
(@) 11769821

PiIWO
GARAGE
0,0%

400 ml
wybrany
asort.
Carlsberg
11/11,98z

-
‘“eken' " |

* PRZ\" Z.-!KUPJ'E#PALM—\

zfszt.

PIWO HEINEKEN
4 %500 ml / 15,16 2 Grupa Zywiec
11/758

10

495

zi/szt. p zh/szt. /,'
PIWO
GARAGE OKociM
400 ml 500 ml
wybrany asort. Carlsberg
Carlsberg 11/620z
11/12,38

* PEZVMKUF‘JE&PHCM!

3 zl/szt.

PIWO ZUBR
4x500ml /14,80 zf PIWO ZATECKY

Kompania Piwowarska 4 x 500 ml / 13,96 z{ wybrany asort. Carlsberg
11/7,40z 11/6,98z

Oferta 5/25 wazna od 10.04. do 23.04.2025 r. lub do wyczerpania zapasow. '®'blix

\ Na: WWW, chor‘ten com.pl

azenice, Al. Sadowa 414

Twaj sklep:

ZESKANUJ
RAWDE

POLSKIE SKLEPY




