Oferta 23/25 wazna od 18.12 4o 28.12.2025

lub do wyczerpania zapasow
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; CIASTO FRANC USKIE,
. ‘3?.:-r' Hendlein
: ks 13,31 2

DELICIE SZMPANSKIE

147 g wybrany asort.

a9

CZEKOLADA MILKA
WHOLENUT
300 g Mondelez

kg /4997 2t

TWAROG SERNIKOWY
1 kg Polmisk
1kg 599z
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\WIEPRZOWES
105 g, wyny asort
(Ofewnik:

Llkg 774,19 2l
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Sktadniki:

- 3-4 Filety Sledziowe
(typu Matjas)

- 100 ml Smietany 12%

+ 1 Jabtko

- 1 cebula czerwona

- Swiezy koperek/natka
pietruszki

- Swiezo mielony pieprz do
smaku

. !.‘ Wykonanie:

1. Przed przygotowaniem
przepisu namocz Sledzie

w zimnej wodzie, najlepiej
przez ok. 2 godziny. W tym
czasie zmien wode trzyvkrotnie,
a nastepnie doktadnie je
wyplucz. Je&li wolisz bardzie]
stony smak &ledzi - pomifi ten

== MIESZANKA
¥ OWOCOWA

punkt.

i i i 450 g Polski Ogrod
Sledzie pok;éj w paski S0
o szerokosci ok. 2-3 cm.

Jabiko i cebule pokréj w drobng
kostke.

Sledzie wymieszaj ze S$mietana,
cebulg, jablkiem i dopraw do
'r smaku SwieZo mielonym pieprzem.

Udekoruj &swiezym koperkiem lub
natka z pietruszki. Voilal
Sledzie w &mietanie sag gotowe!
Zr6dto: www. lisner. pl




JOGURT FANTASIA
100-118 g wybrony
asort. Danone
1kg/21,10-2441

849

zlfszt.

SER BIALY SALATKOWY

410 g wybrany asort.
Arla

1kg /20,712




- 200mi wybrany asort. |
Mosso
1172595

ICH!

*
Skiadniki:
8 jajek

500g swiezych pieczarek
130g szalotki lub cebuli
cukrowe j

- 3 1lyzki masla do smazenia
1/4 peczka szczypiorku

- kilka galazek natki
2 lyzki ulubionego
ma jonezi
1/2 tyzeczki soli

© gwiezo mielony czarny
pieprz

Wykonanie: Jajka gotujemy na
twardo, studzimy.Pieczarki
oczyszezamy - tylko czyscimy
wilgotna szmatka, dzieki

temu zabiegowi nie nasiakng
wodg 1 ladnie sie podsmaza;
kroimy w kosteczke. Szalotki
lub cebule obieramy i kroimy
w drobng kostke. Na duzej
patelni rozgrzewamy maslo

i dusimy na niej cebule

Kiedy zmieknie i lekko sie
zezloci, dorzucamy pieczarki

i smazymy, od czasu do czasu
mieszajae, aby plyn odparowal,
a grzyby sie przyrumienily
Podsmazone pieczarki z cebulg
przekladamy do miski,
doda jemy do nich ugotowane
zoltka, szezypiorek oraz czescé
natki i mieszamy widelcem,
zeby powstala zwarta masa.
Farsz doprawiamy do smaku

solg i pieprzem, dodajemy

* majonez i mieszamy. Gotows

pasta nadziewamy polowki

hialek. Ukladamy na poTmisku
1 posypujemy pozostala i
Zz'milui www. magazyn-kucl
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KETCHUP PREMIUM
425-465 g wybrany
asort. Roleski

1kg /15,03-16,45 =

OLE] RYZOWY SOWELL
1 [italmex
11415592t
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250 mi .wybmny asort.
Nestie

11/23562
OLE] KUIAWSK

11 Bunge
11/6,99

: mi
LIS a1/12214

L WARZYW - CIESZ 51 SHAVEN R

0GORKI

LUKSUSOWE
KONSERWOWE

750-680 g Urbanek
1ka/10,12-11,16 2

1kg /7,774




Buteczki

z kapusty [ cleclerzycy

7,

ok. 6-7 minut, az sie zarumienig.
Przygotuj krem: ugo}gi budyni

lub kasze manne z mlekiem

i cukrem, ostudZ, a nastepnie

! utrzyj z mastem — aZ masa 'b'é.dzie
: puszysta. z woda, odstaw na 10 minut
1 Przeléz blaty ciasta kremem: i ponownie wymieszaj
| jeden, potem drugi, «a.-na wierzch ciasto.

: ostatni blat. Opcjonalnie - Kurczaka pokréj w.male
1 posmaruj p@widlami lub polej plastry o grubosci okoto
| czekolada. Ak * 1 1,5cm.

d% Wstaw do lodéwki na\lf:ga}.(é/godzin &DO patelni wlej olej

Wykonanie: Zawartosé
opakowania Chrupiace
Nuggetsy z Kurczaka
dokiadnie wymieszaj

1
: 1
! ¥ eh . 1
: Sktadniki na ciasto: | :
- ok. 400 g maki % !
1 : L
), 200¢g mnaka : Sktadniki: | _ I
I ™. 1/2%szklanki cukru + cukier® o, ; ° 1 opakowanie Panierka
: wanilinowy & ,&3 ‘;._“? 1 Nuggetsy Klasyczna
v - 2 tyzki miodu ..-"’ : + 100ml zimnej wody
‘1 .1 jajko o T 300g filetow z kurczaka
1 : - 1,5 lyseczki sody oczyszczonej ! " 2 ly?,e(.:zkl olej do
fr s, * 1 smazenia
¥ » 1
1 Krem: i ’
By . : - 500 ml mleka \ ] Sos: )
Polskie , - 1 budyfi waniliowy lub kaszay} J - 120 majonezu
B 4 1 manna + cukier = * 1 lyzka miodu
&' . 150-250 g masta ¥ = - 2 lyzeczki Papryka
: a wedzona
1 Wykonanie: Zagnieé ciasto\_\k + 2/3 tyzeczki Chili
1z podanych sktadnikéw - l‘nak'a,* . w torebce
: cukier, soda, zimne ma‘s;}fq, m::l.(.).d." s - 1 tyzeczka Ocet winny
1 Jjajko.Podziel ciasto nail},h('ﬁ_eséi 2 7 czerwonego wina
1 i kazda cienko rozwaikuj. Piecz - 1/2 tyzeczki Czosnek
.: blaty w temp. ok. 180° C przez granulowany w torebce
1
&
o
1
1

el do wysokosci 3 cm, rozgrzej

lub na noc - smaki si-aprzegryza,
¥ do 180°C. _
Zrodto: www. is.pl y

a‘géiasto bedz'iejwilg(;tﬁ'éww?'
3o Rl A —
zZrédio: www. kwestiasmaku’com

NAJDEUZSAY
RECZNIK

SUPERELONG

SUPERLONG

DWUKROTNIE DEUZSZY
NIZ ZWYKLE ROLKI

DWUKROTNIE DEUZSZY
NIZ ZWYKLE ROLKI
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BAKALLAND

@ B Masa
il : = | makowa

z bakallami|

47-71 g wybrany asort. 4 300 g Foodcare
Nestle 1'kg /11,63 2l
1 kg / 30,85-46,60 21

'250 g Henglein
1'kg /29,96 zf

Sktadniki:
B + herbatniki 200 graméw
B - masio 160 graméw

- banany 4 sztuki

- Smietanka 36% 250 ml

* cukier puder 1 i1yzka

+ cynamon 1 lyzZeczka

- czekolada deserowa 50g

- masa kajmakowa z puszki
1 opakowanie

- laska wanilii 1 sztuka

| ERRERR AR Cukier Puder

Powdered Sugar

Wykonanie: Okragla

forme wysmaruj masiem.
Herbatniki wiéz do malaksera
i rozdrobnij. W rondelku
rozpusé masto i dodaj wraz

z cynamonem do kruszonki.

Wymieszaj. Dno i boki formy ZELATYNA
wylep przygotowana kruszonka A

400 g Kupiec

193-375 g wybrany asort. Foodeare >
: : OO g 1kg/7.98 4

" Ikg/1544:30,002

z herbatnikéw. Wiéz do
piekarnika nagrzanego do
180° C i piecz przez 10
minut. Wyciagnij i schilodz
Mase kajmakowa przeléz do
rondla i lekko podgrzej
ciagle mieszajac. Cieplg
mase wyléz na schiodzone
ciasto. Banany obierz ze
skéry, pokréj w plastry

i uléz na masie kajmakowej.
Ostaw do schiodzenia.
Schlodzona Smietanke ubi j
z cukrem pudrem i ziarnami
wanilii, wyl6z i rozsmaruj
po wierzchu tarty. Na
koniec opr6sz tarte starta
czekolada. .

Zr6dto: www. przepisy. pl
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SERNIK NA ZIMINO /.CIASTO NA PIERNIK 200 Loodeois CUKIER PUDER. ’ ‘

LODY OB POKOLERN

~G RYCAN

LODY GRYCAN
800-1100 mi wybrany
asort. Grycarn
11/1871-2221 2

NIEZAPOMNIANY SMA
TRADYCY]JNIE.




CcLASETC

ZROB SOBIE PREZENT
WYGRYWAJ WAKACJE!

WIECEJ SZCZEGOEOW NA
WWWWAKACJENAPREZENT.PL

COCA-COLA

99* NAPOJ GAZOWANY
Original,
W

Zero Sugar
21CCHBC
11/4,49

250 mi wybrany osort.
MWS
1178362

*Konkurs w sidepach 2 logo Chorten

ORZECZKA .'f,-‘ 2Pk §
-« JABt

NAPO! TYMBARK SOK / NEKTAR

2 | wybrany asort. MWS 1| wybrany asort.
850 mi wybrany asort.
11/1.80= 1 | wybrany asort. MWS Hortex Sch p::s 4

1173782 117499z erisir 11/6114

I s 75 00% 10 )
£

CZEKOLADA MILKA

ez W 0 sort Mondelez,

TORCIK WEDLower:

1710.250 g wybrany G
lasort*Storcks o =3 ML
= Wi1kgY 55,96 102)33 2 S
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1/2 LITRA PIWA ZAWIERA 25 GRAMOW CZYSTEGO ALKOHOLU ETYLOWEGO.

SPRZEDAZ ALKOHOLU OSOBOM DO LAT 18 JEST PRZESTEPSTWEM.

Jestesmy

nalY

* PRZY ZAKUPIE
4PAC y ¢ PIWO TYSKIE

KA
- g 95 4x500 ml / 15,80 =t
brany asort.
500 mi Kompania il

Kompania Piwowarsko
11/879-13.302 Piwowarska 1177902

11/490=

1/2 LITRA PIWA ZAWIERA
25 GRAMOW CZYSTEGO
ALKOHOLU ETYLOWEGO.

el
/‘ N _@ . :- / DA _
"é%‘EBf) : LN | SPRZEDAZ ALKOHOLU
1 E R SV OSOBOM DO LAT 18
JEST PRZESTEPSTWEM.
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: ' \go g, 1\ d kazd kat
T | 9%‘ 1 0B, odpierwszego =

zifszt.

KAWA -
el S MIESZANKA HERBAT g g NAPGY INKA
KAWA MIELONA MK AHMAD 1| wybrany asort
PREMIUM MO EGOLE 50th Levant | it
Grana
250 g Strauss Cafe 200 g Nestle 5 1th /0452 1 i 11/7893
1kg /67962t 1ha /174,95 :

ZYWIEC
Zima
petna

*PRZY ZAKUPIE
4PACKA

49

T ) zifszt.
6 - Z.SOLA| \ PIWO ZYWIEC
v m S 4x500ml /13,96
zifszt. 1lkg /236,60 2, wybrany asort. Grupa

Zywiec 11/ 6,98 zt

Oferta 23/25 waina od 18.12 do 28.12.2025 r. lub do wyczerpania zapasow.

Towary dostepne w wybranych sklepach, do wyczerpania zapasow. Wykaz wszystkich sklepdw dostepry na: www.chorten.com.pl

Biuro: 05-825 Grodzisk Mazowiecki, Ksigienice, Al. Sadowa 41A e-mail: biuro@chortenmazowsze.pl

Grupa Chorten Mazowsze nie odpowiada za biedy w druku. Zdjecia produktéw moga nieznacznie odbiegad od wizerunku produktow w rzeczywistosd,

POLSKIE SKLEPY



